DZP 3320.80.22
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zadanie 1 - tlhuszcze

Zawierajgca w  swoim  skladzie  przynajmniej 5  skladnikéow z  ponizej  wymienionych:
marchew, fasola szparagowa Zolta, fasola szparagowa zielona, kalafior, groszek zielony, por, kukurydza,

Lp. Asortyment Opakowanie Tlosé
1 Margaryna do ciast i mas kremowych kostka 250¢g 770 kg
0 zawarto$ci thuszczu minimum 80%
2 Olej uniwersalny, do smazenia, duszenia.
do51 960 I
Frytura gastronomiczna do 101 201
4 Oliwa z oliwek Extra Virgin uzyskana doll 31
w 100% z oliwek.

e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.

e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z ofertg charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zaméwienia dla pozycji 1 i 4.

Zadanie 2 - ryby
Lp. Asortyment Ho$¢ w kg
1 |Dorsz - filet bez skory i osci, gleboko mrozony bezglazurowo (SHP) lub glazurowo 1 350 kg
z zawartoscig glazury do 5%, filety 0 wadze nie mniejszej niz 300 g.
2 |Okon nilowy — filet bez skoéry I osci, gteboko mrozony bezglazurowo (SHP) lub 100 kg
glazurowo z zawartos$cia glazury do 5%, filety o wadze nie mniejszej niz 300 g.
3 |Filety sledziowe solone, cale a'la matjas. 70 kg

e W momencie dostawy minimalny termin przydatnosci do spozycia:

e 4 miesigce dla pozycjili?2,

e 1 miesigc dla pozycji 3.

e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spelnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zaméwienia dla wszystkich
pozycji w zadaniu.

Zadanie 3 — warzywa mrozone
Lp. Asortyment Ios¢ w kg
Brokut rozyczki 350 kg
2 Bukiet warzyw kwiatowy 70 kg
Sktad: kalafior, marchew, brokut.
3 Fasolka szparagowa zielona cigta 1 000 kg
4 Frytki karbowane 30 kg
5 Groszek zielony 20 kg
6 Kalafior rozyczki 780 kg
7 Koper natka krojona 10 kg
8 Marchew kostka 40 kg
9 Marchewka plastry 60 kg
10 |Mieszanka warzyw 900 kg
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papryka, piertuszka, seler.
11  |Natka pietruszki krojona 10 kg
12 |Papryka czerwona paski 40 kg
13  |Szpinak mrozony rozdrobniony 700 kg
14 | Warzywa na patelni¢ 90 kg
15 | Wiloszczyzna krojona w paski 20 kg
e Opakowania od 2,50 do 5 kg . Artykuly gteboko mrozone.
e W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamowienia dla pozycji 2 i 10.
Zadanie 4 — pyzy, kluski
Lp. Asortyment Hlo$¢ w kg
1 |Kluski $laskie 600 kg
2  |Knedle z nadzieniem sliwkowym 100 kg
3 |Pyzy z migsem 250 kg
e Opakowania od 2,50 do 5 kg. Artykuty gleboko mrozone.
¢ W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnos$ci do spozycia.
Zadanie 5 - przyprawy
Lp Asortyment Opakowanie Ilos¢ w kg
1 |Przyprawa do drobiu 0d 500 g do 1 kg 8 kg
2 |Przyprawa do miesa wieprzowego od 500 g do 1 kg 20 kg
3 | Przyprawa do ryb od 500 g do 1 kg 8 kg
4 |Liscie laurowe cate od 100 g do 300 g 4kg
5 |Majeranek od 100 g do 300 g 6 kg
6 |Pieprz czarny mielony od 500 g do 1 kg 26 kg
7  |Pieprz ziolowy od 500 g do 1 kg 36 kg
8 |Pieprz cytrynowy od 100 g do 300 g 4 kg
9 |Bazylia suszona od 100 g do 300 g 1kg
10 |Tymianek suszony od 100 g do 300 g 2 kg
11 |Oregano suszone 0od 100 g do 300 g 2kg
12 |Ziele angielskie cate od 500 g do 1 kg 11 kg
13 |Czubryca zielona od 500 g do 1 kg 9 kg
14 |Czubryca czerwona od 500 g do 1 kg 7 kg
15 |Papryka czerwona stodka mielona od 100 g do 300 g 5kg
16 |Papryka czerwona ostra mielona od 100 g do 300 g 3 kg
17 |Czosnek granulowany od 100 g do 300 g 3 kg
18 |Zioka prowansalskie 0od 100 gdo 300 g 2kg
19 |Cynamon mielony od 100 g do 300 g 4kg
20 |Imbir tarty 0od 100 gdo 300 g 1 kg
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21 |Kurkuma mielona od 100 g do 300 g 3 kg
22 | Gatka muszkatotowa mielona od 100 g do 300 g 1kg
23 |Rozmaryn suszony od 100 g do 300 g 1kg
24 |Koper suszony od 100 gdo 300 g 16 kg
25 [Natka pietruszki suszona od 100 g do 300 g 15 kg
26 |Curry od 100 g do 300 g 2kg
27 |Kmin rzymski od 100 g do 300g 1 kg
28 |Przyprawa do piernika do50g 0,5 kg
e W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 6 - bakalie
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Rodzynki krolewskie cate do200g 3 kg
2 Sliwki suszone, cale owoce, bez pestek do 200 g 2 kg
3 Orzechy wtoskie tuskane cate od 200 g 2kg
4 Wiodrka kokosowe biate do 200 g 1 kg
5 Migdaty w platkach do 150 g 1 kg
6 Sezam bialy ziarno do 3009 2 kg
7 Ziarno stonecznika tuskane, nie solone do200¢g 3 kg
8 Ziarno dyni tuskane do 200 g 2 kg
9 Mak niebieski ziarno do 500 g 7 kg
10 |Owoce suszone mieszanka (jabtko, gruszka, do 1000 g 14 kg
sliwka)
11 |Zurawina suszona cale owoce do200¢g 5 kg
12  |Skérka pomaranczowa kandyzowana do 3009 5kg
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnos$ci do spozycia.
e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajgcej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zaméowienia dla pozycji 2 i 10.
Zadanie 7 — artykuly sypkie ogélnospozywcze
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Sél spozywcza, jodowana 1 kg 700 kg
2 Maka ziemniaczana do 1 kg 90 kg
3 Budyn proszek, bez dodatku cukru, o smaku torebka o wadze do 40 g 8 kg
waniliowym, czekoladowym, toffi lub
$mietankowym
*Zamawiajgcy wymaga zaoferowania przynajmniej dwoch z
wymienionych wyzej smakéw
4 Kisiel proszek, bez dodatku cukru, o smaku torebka o wadze do 42 g 65 kg
cytrynowym, wisniowym, malinowym lub
truskawkowym
*Zamawiajqcy wymaga zaoferowania przynajmniej dwoch z
wymienionych wyzej smakéw
5 Galaretka proszek o smaku cytrynowym, torebka o wadze do 90 g 63 kg

Strona3 z9




wisniowym, agrestowym, brzoskwiniowym lub
truskawkowym
*Zamawiajqcy wymaga zaoferowania przynajmniej dwéch z
wymienionych wyzej smakéw
Proszek do pieczenia 0od30gdo40g 1 kg
Cukier puder od 400 g do 500 g 34 kg
8 Kakao naturalne ciemne, gorzkie, 100% ziarna Opakowanie kartonowe, 1lkg
mielonego z kakaowca. waga produktu od 100 g do
200 g
9 Kwasek cytrynowy spozywczy 0od 400 g do 700 g 40 kg
10 |Soda oczyszczona spozywcza od 50 g do 100 g 0,5 kg
11  |Cukier wanilinowy 0d32gdo50g 2 kg
12 |Zelatyna wieprzowa, spozywcza od 50 g do 100 g 23 kg
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z ofertg charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spelnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamoéwienia dla pozycji 3.4, 5
i 8.
Zadanie 8 — kawy i herbaty
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 |Kawa zbozowa rozpuszczalna do 1 kg 200 kg
2 |Kawa naturalna mielona. 100 % naturalnej do 1kg 9kg
kawy odmiany arabica.
3 |Kawa rozpuszczalna wyprodukowana w do 500 g 4kg
100% =z naturalnej kawy w procesie
liofilizacji.
4  |Herbata czarna bez dodatkow. do 300 g 100 kg
Herbata czarna 100 % w saszetkach. opakowanie gastronomiczne - 3 kg
zawierajace do 200 torebek o
wadze do 2g, kazda torebka
zapakowana w szczelna koperte
e W momencie dostawy minimum 5 miesigcy terminu przydatnosci do spozycia.
e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamowienia dla pozycji 2, 3, 4
i 5.
Zadanie 9 - makarony
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Makaron bezjajeczny lub z dodatkiem jaj do 5 kg 300 kg
kurzych nitka
2 Makaron bezjajeczny Swiderek do 5 kg 300 kg
3  |Makaron bezjajeczny kokardki do 1 kg 70 kg
4  |Makaron bezjajeczny rurka do 5 kg 300 kg
5 |Makaron bezjajeczny tazanki dol kg 70 kg
6 |Makaron kolorowy kokardki do 600g 5kg
7  |Makaron kolorowy swiderki do 600g 4kg
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‘ 8 ’ Makaron spaghetti z pszenicy durum ‘ do 600g 6 kg

e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.

Zadanie 10 — dzemy i marmolady
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢ w kg
1 | Dzem niskostodzony o smaku brzoskwini, do 7 kg 480 kg
owocow lesnych, truskawki lub czarnej
porzeczki
* Zamawiajqcy wymaga zaoferowania przynajmniej
dwdch z wymienionych wyzej smakéw
2 | Dzem niskostodzony o smaku brzoskwini, do 1 kg 10 kg
owocow le$nych, truskawki lub czarnej
porzeczki
* Zamawiajqcy wymaga zaoferowania przynajmniej
dwdch z wymienionych wyzej smakéw
3 Marmolada wieloowocowa, twarda, bez do 7 kg 250 kg
dodatku rozy.

e W momencie dostawy minimum 2 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.

e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamowienia dla wszystkich
pozycji w zadaniu.

Zadanie 11 - groch
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢ w kg
1 Groch jas kartowy do 10 kg 16 kg
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 12 - cukier
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢ w kg
1 Cukier biaty 1kg 2100 kg
Zadanie 13 — przyprawy w saszetkach
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Cukier w saszetkach Saszetka o wadze 5g 24 kg
2 S6l w saszetkach Saszetka o wadze 1g 2,5kg
3 Pieprz czarny mielony w saszetkach Saszetka o wadze od 0,2g do 0,5g 80g
e W momencie dostawy minimum 4 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 14 - mi6d
Lp. Asortyment Wielkos$¢ opakowania Ilos¢
1 Miod pszczeli nektarowy wielokwiatowy do 2 kg 21 kg
2 Miod pszczeli nektarowy wielokwiatowy 25¢g 90 kg
e W momencie dostawy minimum 6 miesigcy terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 15 - maka
Lp. Asortyment Wielkos¢ opakowania Ilos¢
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Maka pszenna zamojska typ 450 Iub
produkt rownowazny typu 450

1 kg

1825 kg

W momencie dostawy minimum 3 miesiace terminu przydatnosci do spozycia.

Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanego produktu

potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zaméwienia.

Zadanie 16 — kasza i platki

Lp. Asortyment Wielkos$¢ opakowania Hosé
1  |Ptatki jeczmienne do 1 kg 270 kg
2  |Platki jaglane do 1 kg 65 kg
3 |Platki gryczane do 1 kg 90 kg
4 |Ptatki ryzowe do 1 kg 20 kg
5 |Platki owsiane do 1kg 230 kg
6 |Kaszajeczmienna $rednia do 1 kg 1100 kg
7 Kasza gryczana palona cata do 1 kg 170 kg
8 Kasza jeczmienna peczak do 1 kg 14 kg
9 |[Kasza jaglana do 1 kg 25 kg
10 |Kasza manna do 1 kg 700 kg
11 |Kasza kuskus opakowanie od 250 g do 500 g - 15 kg
nie dzielone na mniejsze porcje
12 | Platki kukurydziane $niadaniowe, zwykle, dol kg 210 kg
bez dodatkéw, bez gotowania
13 |Ryz bialy, $rednioziarnisty lub do 1kg 1700 kg
dhugoziarnisty
W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 17 - pasztety

Lp. Asortyment Wielkos¢ opakowania Ilos¢ w kg

1 Pasztet drobiowy bez dodatkow typu puszka z samootwieraczem 610 kg

"Podlaski" lub produkt réwnowazny o
zawartos$ci surowcoéw z kurczat minimum
40,7%.

o pojemnosci od 130g do 140g

W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.

Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanego produktu
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamowienia.

Zadanie 18 — mieszanki przyprawowe

Lp. Asortyment Wielkos¢ Ilos¢ w kg
opakowania/rodzaj
1 Przyprawa uniwersalna zawierajaca w sktadzie |opakowanie jednostkowe od 1 120 kg
minimum 15% warzyw suszonych, bez|kg do 1,50 kg
glutaminianu sodu.
2 Uniwersalna mieszanka warzyw suszonych, opakowanie jednostkowe od 190 kg
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bez dodatku soli, cukru i glutaminianu sodu. 500 g do 1 kg
Sktadajace si¢ z minimum 6 warzyw.

3 Przyprawa w ptynie do zup i potraw opakowanie o pojemnosci od 1101
750 ml do 1 litra
e W momencie dostawy minimum 6 miesi¢cy terminu przydatnosci do spozycia.
e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z oferta charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spetnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zaméwienia dla pozycji 11 2.
Zadanie 19 — warzywa konserwowe
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 |Ananasy konserwowe do 700 g 31 kg
2 Brzoskwinie konserwowe do 1000 g 4 kg
3 |Ciecierzyca (cieciorka) konserwowa do 500 g 3kg
4 |Fasola czerwona konserwowa do 500 g 6 kg
5 | Groszek konserwowy do500¢g 45 kg
6 | Kukurydza konserwowa do 500 g 96 kg
7 | Ogorki konserwowe do 1000 g 25 kg
8 | Oliwki drylowane czarne do 250 g 4 kg
9 | Oliwki drylowane zielone do 250 g 4 kg
10 [Papryka czerwona konserwowa do 1000 g 20 kg
11 |Pomidory suszone w oleju do 300 g 10 kg
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatnosci do spozycia.
Zadanie 20 — artykuly ogélnospozywcze
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Barszcz czerwony koncentrat w ptynie — do 400 ml 81
wyprodukowany z zaggszczonego soku z burakow
¢wiklowych, soli,
przypraw aromatyczno - smakowych, bez §rodkow
konserwujacych.
2 |Chrzan tarty do 1000 g 33 kg
3 |Ciasto francuskie w rulonie do 380 g 3kg
4 | Groszek ptysiowy do zup do 250 g 2 kg
5 Ketchup tagodny, bez konserwantow do 1000 g 26 kg
6 |Koncentrat pomidorowy 30% do 1000 g 475 kg
7  |Majonez zawierajacy w swoim sktadzie minimum 6% do 1000 ml 45 kg
z6ltek jaj kurzych.
Musztarda stotowa do 700 g 16 kg
Naturalny ekstrakt wanilii, migdatu, pomaranczy i do 35 ml 100 mi
cytryny, ptynny.
*Zamawiajqcy wymaga zaoferowania przynajmniej dwoch z wyzej
wymienionych rodzajow.
10 |Ocet jabtkowy 6% do 550 ml 191
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11 |Ocet spirytusowy 10% do 1000 ml 1911

12 |Passata pomidorowa do 1000 g 90 kg

13 |Sos sojowy naturalnie warzony zawierajgcy w swoim do 250 ml 31
sktadzie min. 34% nasion soi.

14 | Wafle ryzowe, bez dodatkow. Przeznaczone dla oséb z do 130¢g 2 kg
nietolerancija glutenu.

15 |Drozdze uniwersalne, $wieze 100 g 13 kg

e W momencie dostawy minimalny termin przydatnosci do spozycia

14 dni dla pozyciji 3,

10 dni dla pozycji 15

3 miesigce dla pozostatych pozycji.

Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z ofertg charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spelnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamowienia dla pozycji 1, 5,

10, 11, 13 14.
Zadanie 21 - sosy
Lp. Asortyment Opakowanie Ilos¢
1 Sos cezar Opakowanie od 300ml do 600 ml 21
2 Sos barbecue Opakowanie od 300 ml do 1000 ml 21

e Sosy gotowe do uzycia, pakowane w opakowania zamykane wieczkiem lub umozliwiajace
wyciskanie produktu.
e W momencie dostawy minimum 3 miesigce terminu przydatno$ci do spozycia.

Zadanie 22 — konserwy rybne
Lp. Asortyment Ios¢

1 |Konserwa rybna - filet z makreli w sosie pomidorowym (opakowanie do 400 48 kg
g). Waga ryby po odsaczeniu minimum 57% wagi netto.

2 |Konserwa rybna - filet z makreli w oleju roslinnym (opakowanie do 400 g). 50 kg
Waga ryby po odsgczeniu minimum 57% wagi netto.

3 |Paprykarz szczecinski (opakowanie do 350g). Sktad: rozdrobnione migso 19 kg
ryby minimum 40%, ryz, koncentrat pomidorowy.

4 | Tunczyk kawatki w oleju (opakowanie do 200 g). Waga ryby po odsaczeniu 3 kg
minimum 57% wagi netto.

e W momencie dostawy minimum 4 miesigce przydatnosci do spozycia.

e Dostawca zobowigzany jest do dostarczenia wraz z ofertg charakterystyki oferowanych produktow
potwierdzajacej spelnienie wymagan zawartych w opisie przedmiotu zamdéwienia dla wszystkich
pozycji w zadaniu.

Wykonawca jest zobowigzany do:

1. Dostarczenia najpdzniej z dniem pierwszej dostawy szczegotowego wykazu sktadnikow uzytych do
produkcji oferowanego asortymentu z wyszczegdlnieniem alergenow. Wskazane alergeny muszg by¢
zgodne z rozporzadzeniem UE nr 1169/2011. W przypadku zaoferowania produktéow wigcej niz
jednego producenta, Zamawiajgcy wymaga dostarczenia szczegdtowego wykazu sktadnikéw dla
produktow wszystkich oferowanych producentow (nie dotyczy zadania 2 — ryby).

2. Podania w ofercie: nazwy handlowej oferowanego produktu/produktow, producenta/producentdw,
wielkos$ci oferowanego/oferowanych opakowan.

3. Dostarczane wyroby musza posiada¢ oryginalne opakowanie producenta zawierajace informacje
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zgodne z obowiazujacymi przepisami prawa, bez uszkodzen i czyste.

Realizacji dostaw $rodkami transportu zgodnymi z wymaganiami sanitarnymi, w godzinach 7:00 —
13:00, w ciggu 2 dni roboczych od otrzymania pisemnego zlecenia.

Rozpatrywania reklamacji iloSciowych i jakosciowych w terminie 2 dni roboczych od daty
zgloszenia reklamacji.
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