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 „Dostawa sprzętu AGD dla Samodzielnego Publicznego Szpitala Wojewódzkiego  

im. Papieża Jana Pawła II w Zamościu .” 

               

 
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

 

 

Zadanie nr 1 – Chłodziarko-zamrażarki (podblatowe) w ilości 6 szt. 

 

Parametry wymagane: 

 

• Pojemność chłodziarki  - 70 l +/- 5 l  

• Pojemność zamrażarki  - 11 l +/- 3 l 

• Wymiary (wys. x szer. x gł.)  - 84 x 48 x 50 cm  

• Minimalna klasa energetyczna  - E 

• Minimalna ilość półek chłodziarki  - 2 

• Kolor  - Biały 

• Zmiana kierunku otwierania drzwi  - Tak 

• Maksymalny hałas  - najmniej 40 db 

• Sterowanie, termostat  - Mechaniczny 

• Zakres temperatur chłodziarki  - +20 C do +80 C 

• Gwarancja  - minimum 12 m-cy 

 

 

 

 

 

 

 



Zadanie nr 2 -  Chłodziarko-zamrażarki w ilości 12 szt. 

 

Parametry wymagane: 

 

• Pojemność chłodziarki  - 12 l +/- 10 l  

• Pojemność zamrażarki  - 52 l +/- 5 l 

• Wymiary (wys. x szer. x gł.)  - 142 x 50 x 56 cm +/-1 cm 

• Minimalna klasa energetyczna  - E 

• Minimalna ilość półek chłodziarki  - 3 

• Kolor  - Biały 

• Zmiana kierunku otwierania drzwi  - Tak 

• Maksymalny hałas  - najmniej 40 db 

• Sterowanie, termostat  - Mechaniczny 

• Zakres temperatur chłodziarki  - +20 C do +80 C 

• Umiejscowienie zamrażalnika  - Na dole 

• Oświetlenie we wnętrzu chłodziarki  -Ledowe 

• Gwarancja  - minimum 12 m-cy 

 

 

Zadanie nr 3 – Ekspres do kawy w ilości 1 szt. 

 

Parametry wymagane: 

 

• Ekspres automatyczny z możliwością przyrządzania różnych napojów w tym: espresso, cappuccino, latte.  

• Ciśnienie 19 barów.  

• Pojemność zbiornika na wodę minimum 1,8 l.  

• Wbudowany młynek z regulacją stopnia zmielenia oraz możliwością stosowania kawy uprzednio zmielonej.  

• Zintegrowany spieniacz do mleka.  

• Automatyczny system myjący i odkamieniający.  

• Moc minimum 1,3 kW.  

• Zasilanie 230 V.  

• Do zastosowań w gastronomii.  

• Gwarancja minimum 12 miesięcy.  

 



Zadanie nr 4 – Zmywarka kapturowa w ilości 1 szt. 

 

Parametry wymagane :  

 

• zmywarka przeznaczona do użytku profesjonalnego, 

• przeznaczone do mycia i wyparzania tac, naczyń, sztućców i talerzy itp., 

• sterowanie   elektroniczne, 

• wykonana ze stali nierdzewnej, 

• cykl mycia 120/180 sek. przy czym dopuszcza się również szybsze cykle 

• wyposażona w 2 kosze do talerzy, 2 kosze uniwersalny i kosz na sztućce, 

• kosze 500x500 mm, 

• 2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół), 

• możliwość mycia naczyń o wysokości 420 mm lub wyższych 

• dozowniki płynów myjącego i nabłyszczającego w zestawie 

• sygnalizacja dźwiękowa końca pracy, 

• wyświetlacz pokazujący temperaturę wody bojlera i komory, 

• napięcie zasilające 400V, 

• temperatura wody mycia 60-65°C 

• temperatura wody płukania 82-90°C  


