AT.R.334.66.2023                                                                               Załącznik nr 1  do Zaproszenia
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
I.
Piec konwekcyjno – parowy - 1 sztuka
Producent -……………………………..
Nazwa produktu/Model/Typ/Nr katalogowy- …………………………………………
	Lp.
	Parametr / warunek
	Warunek graniczny 
	Opis parametrów 
oferowanych 
	

	1. 
	Pojemność 20GN 1/1
	TAK
podać
	
	

	2. 
	Praca w trybach gotowania na parze, pieczenia, 
pary z pieczeniem.
	TAK
Podać
	
	

	3. 
	Zegar nastawczy 0–24 h z ustawieniem pracy ciągłej.
	TAK
Podać
	
	

	4. 
	Regulacja temperatury w zakresie 30 – 260 ºC lub większym.
	TAK
Podać
	
	

	5. 
	Sterowanie za pomocą programowalnych przycisków.
	TAK
Podać
	
	

	6. 
	Wyświetlacz o wymiarach od 3 do 5 cali.
	TAK
podać
	
	

	7. 
	Zasilanie elektryczne.
	TAK
Podać
	
	

	8. 
	Moc przyłączeniowa 34-40 kW
	TAK
Podać
	
	

	9. 
	Napięcie zasilania 400V
	TAK
Podać
	
	

	10. 
	Automatyczny system myjący komory i generatora pary wraz
z usuwaniem kamienia z generatora, stosujący preparat 
czyszczący w formie stałej (tabletki), nie wymagający nadzoru.
	TAK
Podać
	
	

	11. 
	Komora do pieczenia wykonana bezszwowo ze stali szlachetnej  DIN 1.4301.
	TAK
Podać
	
	

	12. 
	Sonda przynajmniej jednopunktowa.
	TAK
Podać
	
	

	13. 
	Funkcja szybkiego chłodzenia komory pieczenia.
	TAK
Podać
	
	

	14. 
	Elektroniczny ogranicznik bezpieczeństwa dla temperatury 
dla generatora pary i gorącego powietrza
	TAK
Podać
	
	

	15. 
	Sygnał dźwiękowy w przypadku potrzeby podjęcia działań.
	TAK
Podać
	
	

	16. 
	System z automatycznym wyświetlaniem powiadomień 
serwisowych.
	TAK
Podać
	
	

	17. 
	Do stosowania z akcesoriami GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3.
	TAK
Podać
	
	

	18. 
	Wózek z prowadnicami na tace GN 1/1 w zestawie.
	TAK
podać
	
	

	19. 
	Zmiękczacz wody dopasowanego wydajnościowo do obu 
urządzeń.
	TAK
podać
	
	

	20. 
	 Piec fabrycznie nowy, rok produkcji 2023
	TAK
podać
	
	


II.
Piec konwekcyjno – parowy - 1 sztuka
Producent -……………………………..
Nazwa produktu/Model/Typ/Nr katalogowy- …………………………………………
	Lp.
	Parametr / warunek
	Warunek graniczny 
	Opis parametrów 
oferowanych 

	1. 
	Pojemność 10 GN 1/1

	TAK
podać
	

	2. 
	Praca w trybach gotowania na parze, pieczenia, pary 
z pieczeniem.
	TAK
Podać
	

	3. 
	Zegar nastawczy 0–24 h z ustawieniem pracy ciągłej.
	TAK
Podać
	

	4. 
	Regulacja temperatury w zakresie 30 – 260 ºC lub większym.
	TAK
Podać
	

	5. 
	Sterowanie za pomocą programowalnych przycisków.
	TAK
Podać
	

	6. 
	Wyświetlacz o wymiarach od 3 do 5 cali.
	TAK
Podać
	

	7. 
	Zasilanie elektryczne.
	TAK
Podać
	

	8. 
	Moc przyłączeniowa 17-22 kW
	TAK
Podać
	

	9. 
	Napięcie zasilania 400V
	TAK
Podać
	

	10. 
	Automatyczny system myjący komory i generatora pary wraz 
z usuwaniem kamienia z generatora, stosujący preparat 
czyszczący w formie stałej (tabletki), nie wymagający nadzoru.
	TAK
Podać
	

	11. 
	Komora do pieczenia wykonana bezszwowo ze stali szlachetnej DIN 1.4301.
	TAK
Podać
	

	12. 
	Sonda przynajmniej jednopunktowa.
	TAK
Podać
	

	13. 
	Funkcja szybkiego chłodzenia komory pieczenia.
	TAK
Podać
	

	14. 
	Elektroniczny ogranicznik bezpieczeństwa dla temperatury 
dla generatora pary i gorącego powietrza
	TAK
Podać
	

	15. 
	Sygnał dźwiękowy w przypadku potrzeby podjęcia działań.
	TAK
Podać
	

	16. 
	System z automatycznym wyświetlaniem powiadomień 
serwisowych
	TAK
Podać
	

	17. 
	Do stosowania z akcesoriami GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3.
	TAK
podać
	

	18. 
	Podstawa dołączona w zestawie.
	TAK
podać
	

	19. 
	 Piec fabrycznie nowy, rok produkcji 2023
	TAK
podać
	


Zamawiający wymaga dołączenia w zestawie z piecami zmiękczacza wody dopasowanego wydajnościowo do obu urządzeń.
W cenie wlicza się:
- dostawa i zainstalowanie urządzeń oraz podłączenie do instalacji elektrycznej i wodno – kanalizacyjnej, Wykonawca zapewni wszystkie niezbędne do montażu akcesoria.
- pierwszy rozruch oraz instruktarz z obsługi dla personelu – w dniu instalacji,
- rozszerzone szkolenie z obsługi urządzenia – w przeciągu dwóch tygodni od instalacji,
- przeglądy wymagane w ramach gwarancji.
Najpóźniej w dniu dostawy, Wykonawca dostarczy dokumentację techniczno  ruchową w języku polskim.
Okres gwarancji – minimum 24 miesiące od podpisania protokołu zdawczo – odbiorczego.
W zależności od potrzeby Wykonawca wymieni na nowy element/podzespół wchodzący w skład przedmiotu umowy, który był poddany 3 naprawom gwarancyjnym. 
W przypadku awarii maksymalny czas reakcji od momentu zgłoszenia: 24 godziny.
Szpital udostępni pomieszczenie kuchni w ramach wizji lokalnej oraz udzieli wszelkich informacji niezbędnych do przygotowania oferty.
Kryterium oceny:
Cena 100%
